
RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



Le restaurant est associé à une structure pédagogique. 

Le personnel qui vous accueille, vous sert et qui œuvre est constitué d'élèves en

formation encadrés par des professeurs. Leur cursus leur impose outre les ateliers de

pratique, des cours théoriques et du travail personnel. Nous vous remercions de

comprendre que leur temps de passage en salle et en cuisine est nécessairement

mesuré. 

De ce fait nous vous demandons de respecter les horaires d'accueil 

de 12h à12h30 pour les déjeuners et de 19h à 19 h30 pour les diners. 

De la même façon les horaires de fin de service sont fixés à 14h pour les déjeuners et

21h30 pour les diners 

Extrait du B.O. du M.E.N.n°43 du 23 novembre 1995 

Les éventuelles différences tarifaires avec la profession, de même que les éventuelles

variations qualitatives s'expliquent par le caractère purement pédagogique de ce

restaurant d'application. Les prix demandés n'intègrent pas les charges auxquelles sont

soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent pas correspondre

aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

Pour réserver:

par téléphone au 05.49.98.88.68 entre 10h et 14h

par mail: marcgodrie.hotellerie@gmail.com

RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



DU 10
 A

U 28 M
A

RS

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Jeudi 13 Mars                 12€

Mardi 11 MARS                          12€

Bouillon Thaï

Tartare de boeuf

Tataki de thon mi-cuit 

Brioche façon pain perdu

Déclinaison de crudité

Pavé de saumon sauce oseille 

Méli-mélo de choux

Choux craquelins

Mardi 18 MARS                          12€

Salade périgourdine 

Ballotine de limande crème de

carotte au cumin

Eclaire au chocolat ou café

Mardi 25 MARS                          12€

Samoussas de chèvre et pignon de pin 

Filet de bar snacké, ratatouille et

quinoa

Chou façon Tatin



JEUDI 13 M
A

RS

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

After Work
17h30-19h30

-Une assiette de fromage
-Ses accompagnements

-Une boisson

8€



DU 31 M
A

RS A
U 18 A

VRIL

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Menu Examens
(Apéritif, vin, café compris)

Jeudi 3 Avril                         16€

Mardi 8 Avril                           12€

Terrine de poisson aux herbes 

Sauté de porc à l’ananas, tagliatelle fraîches

Tropezienne

Mardi 15 Avril                   12€

Verrine avocat crevette

Fricassée de dinde, riz pilaf

Nougat glacé

Jeudi 17 Avril                         16€

Menu Examens
(Apéritif, vin, café compris)

Vendredi 19 Avril                   12€

Salade de chèvre chaud

Parmentier de canard

Assiette gourmande nouvelle aquitaine


