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BAC PRO

COMMERCIALISATION ET
SERVICES EN RESTAURATION
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DEBOUCHES PROFESSIONNELS Restaurant

Serveur, chef de rang, maitre d’hotel, adjoint au directeur d’application
de restaurant

Statut scolaire ou apprenti

apres la 2nde Métiers de I'Hétellerie-Restauration ou
un CAP HCR ou Cuisine

“la Grande Toque”

POURSUITE D'’ETUDES

> Certificat de Spécialisation - Barman, sommelier, Accueil
réception, organisateur de réception...

» BTS Management en Hotellerie Restauration
» BP Barman

COMPETENCES ACQUISES

@ S'adapter en francais et en langues étrangeres a des fonctions
d’animation, de management, dans tous les secteurs de la

restauration .
20 semaines

de PFMP
CONTENU DE LA FORMATION 0025 6T )

SCOLAIRE 60% d’enseignement professionnel
Travaux pratiques de Restaurant et Technologie, sciences appliquées,

gestion appliquée

@ Connaissance de la réglementation en hygiene, santé et sécurité

ACADEMIQUE

academie

40 % d’enseignement général de Poifiers

(Fr, Maths, Anglais, H-Géo, Phy-Chimie, EPS, Arts appliqués et Cultures
artistiques)

APPRENTI 675 h de formation sur 2 ans, a partir de la 1ére
R,

0549981285

Lycée des Métiers www.lycee-marcgodrie.eu

des Arts du golit et des Services a la personne

19 rue des Meures 86 200 LOUDUN




