
RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



Le restaurant est associé à une structure pédagogique. 

Le personnel qui vous accueille, vous sert et qui œuvre est constitué d'élèves en

formation encadrés par des professeurs. Leur cursus leur impose outre les ateliers de

pratique, des cours théoriques et du travail personnel. Nous vous remercions de

comprendre que leur temps de passage en salle et en cuisine est nécessairement

mesuré. 

De ce fait nous vous demandons de respecter les horaires d'accueil 

de 12h à12h30 pour les déjeuners et de 19h à 19 h30 pour les diners. 

De la même façon les horaires de fin de service sont fixés à 14h pour les déjeuners et

21h30 pour les diners 

Extrait du B.O. du M.E.N.n°43 du 23 novembre 1995 

Les éventuelles différences tarifaires avec la profession, de même que les éventuelles

variations qualitatives s'expliquent par le caractère purement pédagogique de ce

restaurant d'application. Les prix demandés n'intègrent pas les charges auxquelles sont

soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent pas correspondre

aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

Pour réserver:

par téléphone au 05.49.98.88.68 entre 10h et 14h

par mail: marcgodrie.hotellerie@gmail.com

RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



DU 9
 A

U 13 SEPTEM
BRE

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Vendredi 13 Septembre                 12€

Jeudi 12 Septembre                          12€

Salade d’artichaut et jambon de

pays

Faux filet de boeuf, sauce Béarnaise

Mille feuille

Déclinaison de melons

Épaule d'agneau au citrons confit et

semoule aux épices

Salade d'oranges à la cannelle,

tuiles aux amandes



DU 16
 A

U 20
 SEPTEM

BRE

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Panna cotta de fenouil

Filet mignon façon asiatique

Merlu, sauce verte et palourdes

Tarte citron meringuée revisitée

Jeudi 19 Septembre                          12€

Vendredi 20 Septembre                   12€

Salade Multicolore 

Yakitori de la mer,

 sauce passion, brunoise de légumes à la

coriandre 

Mille-feuille caramélisé



DU 23 A
U 27 SEPTEM

BRE

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Jeudi 26 Septembre                   12 €

Déclinaison de carottes

Ravioles de poisson, émulsion citron

Ravioles de chèvre, sauce cresson

Tatin pommes poires

Vendredi 27 Septembre                    15€

Bouillon de crevettes à la coriandre

Bœuf teriyaki, légumes sautés

Petit pot de crème au thé, financiers



DU 30
 A

U 4
 O

CTO
BRE

Jeudi 3 Octobre                             12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Soupe de patate douce au lait de coco

Falafels, sauce fromage frais

Mousse au chocolat

Vendredi 4 Octobre                           12€

Tarte fine tomate mozzarella

Papillote de rouget beurre anisé et

compotée de fenouil

Poire d'amour au chocolat



DU 7 A
U 11 O

CTO
BRE

Mardi 8 Octobre                                 12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Quiche aux légumes 

Escalope de volaille à la crème 

Pâtes fraîches

Dessert des pâtissiers

Jeudi 10 Octobre                                12€

Gaufre salée

Waterzoï de poulet

ou

Waterzoï de poisson

Profiteroles aux spéculoos

Vendredi 11 Octobre                         12€

Terrine de volaille aux épinards

Osso bucco à la milanaise

Spaghetti

Panna Cotta aux cerises amarena



DU 14
 A

U 18 O
CTO

BRE
Mardi 15 Octobre                             12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Quiches butternut,chèvre et pignon de pin 

Côtes de porc charcutière 

Poêlée de légumes 

Dessert des pâtissiers

Jeudi 17 Octobre                             25€

SOIREE ERASMUS DAYS

Cromesquis de mozzarella et pesto

Gratin de gnocchis et butternut

Saltimbocca de veau

Cannoli à la sicilienne

Vendredi 18 Octobre                         12€

Mousseline d'avocat au crabe

Longe de porc aux pruneaux

Potiron rôti

Tarte fines aux pommes, flambée au

calvados


